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Licle Gaste

Genieflen Sie die feine asiatische Kiiche —
direkt bei uns in familicirer Atmosphdre
oder einfach zum Mitnehmen, wo immer

Sie mochten.

Ihr BZUMA-Team
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Miso Shiru

Misosuppe mit Tofu, Seetang,
Lauchzwiebeln 3,90€
mit Pilzen 4,90€

Kimchi
eingelegter Chinakohl
pikant

Edamam
griine Sojabohnen gekocht mit
Meersalz

3,90€

3 :

a) Gohan

Portion Reis 1,50€
b) Shari

Sushi Reis 2,50€

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan

AZUMA Sarade

Sesam-Zitronen Dressing

Vorspeisen

Sake Shira

Misosuppe mit Tofu, Lachs,

Seetang und Lauchzwiebeln
5,90 €

Reissuppe mit gegrilltem
Lachs

5,90 €

+- f 7 '- s
Gomawakame Sarade  Sake Avocado
eingelegtes Seegras mit Salat mit Avocado, rohem Lachs
Sesamol

& Sesam-Zitronen Dressing7,90 €

4,90 € 9,90 €

rohem Thunfisch

Gyoza

mit Hiihnerfleisch und Gemiise

gefiillte Maultaschen, gedampft
4,90€

Yakitori

gemischter Salat mit rohen Lachs- 4 gegrillte Hiihnerfleisch-
stiicken, Avocado, eingelegtem Rettich, ~ spieRe

8,90€ 6,90 €
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Inside-Out Set 1 Inside-Out Set 2 Inside-Out Set 3
8 Sake Maki, 8 California Maki, 8 Avocado Maki, 4 Sake Inside- 8 Avocado Maki, 8 Sake Maki,
4 Philadelphia Inside-Out Out, 4 Philadelphia Inside-Out 4 Sake-Avocado Inside-Out,

11,90 €/HappyHour9,90€ 11,90€/HappyHour9,90€ 4 Ebi-Avocado Inside-Out
13,90€/HappyHour 11,90€

Sake Set Jo Set

7 Nigiri (Lachs), 8 Nigiri (gemischt),
8 Maki (Lachs) 8 Maki (gemischt)

13,90€/HappyHour11,90€ 14,90 €/HappyHour 12,90 €

Veggie Set Sake Aburi Don
8 Kappa Maki, 8 Avocado Maki,  flambierter Lachs, Reis,
8veggie Inside-0ut Teriyaki-Sauce

12,90€/ HappyHour11,90€ 10,90 € /HappyHour 8,90 €

Sake Teriyaki Sake Kama Sake AZUMA

gegrilltes Lachsfilet, Reis, gegrillte Lachsschulter, Reis, gegrillter Lachs(fein gehackt),
Teriyaki-Sauce Teriyaki-Sauce Reis, Teriyaki-Sauce

10,90 € /HappyHour9,90€ 9,90 € / HappyHour8,90€ 8,90€ / HappyHour7,90 €

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan
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Warme Gerichte
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Tofu-Cey-ro

verschiedene Gemiisein vietnamesische Reisband- Tofu gebraten, Reis,
Kokosmilch und rotem Curry, nudelsuppe mit frischen Teriyaki-Sauce, Sesam 7,90 €
pikant, dazu Reis Krautern
mitTofu & 7,90 € mitTofu 7,90 €
mitHiihnerfleisch 8,90 € mit Hiihnerfleisch 8,90 €
mitGarnelen 9,90 € mit Rindfleisch 9,90 €
mitLachs 10,90 €

Yakitori-Cey-ro Unagi-Cey-ro

Sansai-Cey-ro
verschiedenejapanisches gegrillte Hiihnerfleischstiicke, Aal gegrillt, Reis, Teriyaki-
Gemiise, Reis, Teriyaki-Sauce, Reis, Teriyaki-Sauce, Sesam Sauce, Sesam 16,90 €
Sesam 9,90 € 9,90 €
a) Buta Don

gekochter Schweinebauch, Gemiisezwiebeln, Ingwer-Soja-Sauce 8,90 €
b) Gyu Don

gekochte Rindfleischstreifen, Gemiisezwiebeln, Ingwer-Soja-Sauce 9,90 €

_DON" ,ECEY-RD”

Diese ausgesuchte Spezialitat wird in einem
Bambusdampfer ganz besonders schonend zubereitet und
serviert. Es erwartet Sie ein sanft gegarter Reis, der mit
frischen Fisch- und Gemiisevariationen serviert wird -
auch vegan.

GroRe Schale mit zarten, rohen oder frisch
gegrillten bzw. gekochten Zutaten der
verschiedensten Arten, angerichtet auf
warmem, frisch gekochten Reis.

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan




Besonderes
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Sake Aburi

Lachs, flambiert

Shiitake
japanische Pilz, gekocht 4,90 €

5,90 €

Hotategal

Jakobsmuschel

Unagi
Aal, gegrillt 6,90 €

Tekka-Avocado
roher Thunfisch, Avocado 5,90 €

Shiitake
japanische Pilze, Sesam 5,90 €
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Tekka-Avocado SpicyTuna
roher Thunfisch, Avocado, Rogen, Sesam roher Thunfisch, Chili-Mayo, Gurke,

9,90€

Lauchzwiebeln

8,90€

Yakitori

Kawa
Lachsbauch, gegrillt mit gegrilltes Hiihnerfleisch
eingelegtem Rettich  7,90€  mitGurken 7,90€

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan

Tuna

Sgic
rohe Thunfischstiicke, Chili,

Mayo 6,90 €

Hokkigai

Nordmuschel

5,90 €

Unagi
gegrillter Aal

Unagi
Aal, gegrillt mit Gurke 9,90 €
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Kombinieren Sie nach Ihren.Wiinschen
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Maki oder Nigiri , Mo2diawase” Einzelpreis 3,90 €
Kombination ,,Moriawase” 3er-Set 9,90 €

= 5

Avocado Shinko
Avocado Rettich, eingelegt

Tamago Inari Sake
Omelett aus Ei fritierter Tofu mit Sesam Lachs

Masago rot
frittierte Tofu, sii eingelegt Rogen rot

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan




Kombinieren Sie nach.Ihren Wiinschen
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Inside Out ,Mateu” Einzelpreis 6,90 €
Kombination ,, Matau” 3er-Set 16,90 €

California?? Sake-Avocado
Surimi, Avocado, Rogen, Sesam  Lachs, Avocado, Rogen, Sesam

Phlladelphla

Lachs, Frischkase, Avocado,

Rogen, Sesam

Maki oder Nigiri ,Jo” Einzelpreis 5,90 €
Kombination ,, Jo” 3er-Set-13,90 €

Kampyo Sake-Avocado Ebi-Avocado
gewiirzter Flaschenkiirbis Lachs, Avocado Garnelen und Avocado

/@ vegetarisch © ﬂ"’ vegan 8
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Kombinieren Sie nach Ihren.Wiinschen
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o I California2®

Garnelen Thunfisch Surimi und Avocado

Maguro Kurodai
Thunfisch Dorade

Izumidai Harasu Saba
Tilapia Lachsbauch, gegrillt Makrele, eingelegt

el
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Ebi Amaebi Ika
Garnele, gekocht siiBe Garnele Tintenfisch

Kombination ,AZUMA”

1x,Moirawasc”

1x,Mateu”
Eﬁtlf,opus 1x,J0” 3erSet 15,90€

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan 9
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Sashimi & Don

Sake Maguro

roher Thunfisch Thunfisch und Lachs,roh 11,90 €

Sashimi Moriawase Sake Don Tekka Don

gemischtes Sashimi Lachs, Reis 7,90€  Thunfisch, Reis 9,90€
nach Tagesangebot 17,90 €

idé)} Dessert . y

T
Taiyaki Mitarashi Dango Daifuku Mochi
Waffel mit Rotbohnenfiillung Reiskuchen am SpieR mit Reiskugel mit Rotbohnenfiillung
(stiR), warm 2,90€  siiBlicherSojasauce 4,90€ 2,90 €

Warabi Mochi
Soja und Griintee-Wiirfel mit
Honig 4,90 €

/@ vegetarisch ¢ ﬂ'l' vegan
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Alkoholfrcic Getmnke

Coca Colat#s. . R . Flasche = 01201 3,50 €
Coca Cola L1ght1r-’~-'h7 BN R e . FlasthedRN0,201 3,50 €
RRIRES R ™ N . .~ Flasche 0,201 3,50 €
Spritess . . . A E T 0,201 3,50€
Mineralwasser m1t/ohne Kohlensdure . - . . . Flasche 0,251 3,50€
Apfelsafp™ " . . . ~. . .. .. . Flasche~" 0,20l 3,50€
Orangénsaft . . . . < . . . . . . EHaShe o020l 3,50 €
Apfelsthorle .. .~ . . . . . .~ Fasche 0,33l 3,50€
Lycheesaft . . . . . . . . . . . . Dose 0,25l 3,50 €
Mangosaft .- . . . . . 7. . . . Dose 0,25 3,50 €
Wein

Umeshu Pflaumenwein . . . . . . . . . Glas 5ml 4,90€
Ozeki Sake warmerReiswein . . . . . . . . Karaffe 15ml 4,90 €
WeiBwein Colombard-Sauvignon, trocken . . . . . Flasche 0,201 4,90€
Rose Cinsault-Granacher, halbtrocken . . . . . . Flasche 0,20l 4,90€
Rotwein Cabernet-Syrah, trocken . . . . . . . Flasche 0,20l 4,90€
Ric

Kirin japanisches Bier, premium, feinwiirzig . . . . . Flasche 0,33l 3,90€
Asahi japanisches Bier, feinherb . . . . . . . Flasche 0,33l 3,90 €

Inhaltsstoffe

1 Farbstoff 5 Antioxidantien

2 Geschmacksverstérker und Farbstoff 6 L-Ascorbinsdure

3 Krebsfleischimitat aus Fischmuskel-Eiweis 7 SiiBungsmittel (enthélt eine
4 Coffein/Teein Phenylalaninquelle)

Alle Gerichte auch im AuBer-Haus-Verkauf.
Alle Preise in €uro und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer pro Portion.
Anderungen und Satzfehler vorbehalten - Abbildungen beispielhaft - © 2022 Azuma, Stand: 12.2022




Rudower Chaussee 9 - 12489 Berlin-Adlershof

Telefon: 030.6779 8860
azuma.adlershof@gmail.com
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